
dinerkaart
ONZE KEUKEN IS GEOPEND

VAN 11.00 - 21.00 UUR

VOLG ONS OP SOCIAL MEDIA!

VOORGERECHTEN
Rundercarpaccio - ingerold met pesto
Gerookte zalm - met Noorse garnalen en cocktailsaus
Coquilles - met spek, avocado en geraspte citroen
Gegrilde groenten - met geitenkaas en naanbrood
Broodplankje - met kruidenboter en tapenade

SOEPEN
Goulash
Champignon
Tomaat

HOOFDGERECHTEN
Saté van de haas – met gebakken uitjes en kroepoek
Tournedos – béarnaisesaus
Schnitzel – stroganoff saus
Spareribs – bbq saus
Parelhoen – smokey rodewijnsaus
Zalmfilet – kruidenkorst met Parmezaanse kaas
Vangst van de week 
Curry – met naanbrood
Lasagne

NAGERECHTEN
Dame blanche - vanille-ijs en chocoladesaus
Witte chocolademousse - met gekarameliseerde ananas
Wafel - met vanille-ijs en warme kersen
Appeltaart - met kaneelijs en slagroom
Chocolade moelleux - met aardbeien
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dinner menu
OUR KITCHEN IS OPEN

FROM 11 AM - 9 PM

FOLLOW US ON SOCIAL MEDIA!

STARTERS
Beef carpaccio – pesto
Smoked salmon – Norwegian shrimp, cocktail sauce
Scallops – bacon, avocado, lemon zest
Grilled vegetables – goat cheese, naan
Bread platter – herb butter, tapenade

SOUPS
Goulash
Mushroom
Tomato

MAIN COURSES
Pork satay – deepfried onions, prawn crackers
Steak – bearnaise sauce
Schnitzel – stroganoff sauce
Spareribs – bbq sauce
Guinea fowl – smokey red wine sauce
Salmon fillet – herb crust and Parmezan cheese
Weekly catch
Curry – naan
Lasagna

DESSERTS
Vanilla ice-cream - chocolate sauce
White chocolate mousse – caramelized pineapple
Waffle – vanilla ice-cream and cherries
Apple pie – cinnamon ice-cream and whipped cream
Chocolate lava cake – strawberries

18
32
18.5
19
21
20
20
16
16

6.5
5.5
5.5

12
12
15
10.5
4.5

7.5
9
7.5
6.5
9


